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АссоРтИМЕнт АРоМАтИЗАтоРов DEL’AR  
с пРоФИЛЕМ топЛЕного МоЛокА

Ароматизаторы «топленое молоко» DEL’AR для печенья

наименование Аромат основной вкус послевкусие
оптимальная 

дозировка,
кг/т

особенности

Ароматизатор 
пищевой

«Молоко топленое
11.01.272/5»  
DEL’AR®

Молочно-сахарный,
с карамельными 

нотами

Карамельный,
с кокосовыми 

нотами

Карамельное,
с кокосовыми  

и жирными нотами
2,5

Акцент
на карамельную 

ноту

Ароматизатор 
пищевой

«Молоко топленое
11.02.271»  
DEL’AR®

Концентрированного
молока, молочный

Топленого 
молока, с яркой 
сладкой нотой,

сладкого молока

Топленого молока
с жирной нотой 3

Акцент на ноту 
жирных сливок, 

усиление 
полноты

вкуса

Ароматизатор 
пищевой

«Молоко топленое
11.02.271 К3»  
DEL’AR®

Топленого молока  
с нотой сливочного 

масла

Топленого 
молока, с нотой 

сливочного 
масла

Сливочное 2

Подходит  
для любого вида

печенья

Ароматизатор 
пищевой

«Молоко топленое 
11.01.272»  
DEL’AR®

Молочный,  
сгущенного

молока

Карамельный,
с выраженными 

сладкими
и кокосовыми 

оттенками

Карамелизованного
молока с легким

кокосовым 
оттенком

2

Акцент
на карамельную 

ноту

Ароматизатор 
пищевой

«Молоко топленое 
11.01.272 Р»  

 DEL’AR®

Яркий, топленого 
молока

Классического 
топленого 

молока, с легким 
жирным
оттенком

Топленого молока 2,5

Классический 
вкус и аромат 

топленого
молока

• Аромат топленого молока особенно сложен: в нем необ-
ходимо добиться гармоничного сочетания молочных и 
карамельных нот. Профиль должен сохраняться после 
термообработки, заморозки, хранения. 

• В таблицах представлен ассортимент ароматизаторов  
с профилем топленого молока по группам для каждого 
вида изделия – печенье, жировые и кремовые начинки, 
мороженое, молочные продукты, показаны особенности 
и различия во вкусоароматических профилях.
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Ароматизаторы «топленое молоко» DEL’AR  
для кремовых и жировых начинок

наименование Аромат основной вкус послевкусие
оптимальная 

дозировка,
кг/т

особенности

Ароматизатор 
пищевой

«Молоко топленое
11.01.272/5»  
DEL’AR®

Карамельный, 
сладкие

и сливочные оттенки

Сливочный, 
карамельный

с оттенком 
кокоса

Топленого молока
с оттенками ириски

карамели
0,6

Акцент
на карамельную 

ноту

Ароматизатор 
пищевой

«Молоко топленое
11.02.271»  
DEL’AR®

Топленого молока, 
яркий,

с легким ореховым
оттенком

Топленого 
молока

с выраженной
жирно- 

сливочной 
нотой

Топленого молока
с выраженной

жирно-сливочной 
нотой

1,0

Акцент  
на ноту жирных

сливок, усиление 
полноты вкуса

Ароматизатор 
пищевой

«Молоко топленое
11.01.270» DEL’AR®

Молочно- 
карамельный

Сладкого  
топленого 

молока,  
с ванильными

оттенками

Долгое молочное 1,0

Нежный 
приятный вкус,

пролонгиро-
ванная

сладость

Ароматизатор 
пищевой

«Молоко топленое
11.01.272»  
DEL’AR®

Сладкий,  
карамельный,
с ванильными  

оттенками

Выраженный 
сливочный,

оттенки ванили

Молока, сливок,
с оттенками кара-

мели и легкой 
жирной нотой

1,0
Акцент  

на карамельную
ноту

Ароматизатор 
пищевой

«Молоко топленое
11.02.271 К1» 
DEL’AR®

Топленого молока,
сладкий,  

карамельный,
масляный

Топленого 
молока,

карамели

Долгое молочное
с оттенками 

жирных сливок
0,6

Акцент
на долгое 

послевкусие

Ароматизатор 
пищевой

«Молоко топленое 
11.01.272 Р»  
DEL’AR®

Топленого молока,
с выраженной нотой

сливок

Сладкий, 
топленого

молока, с нотой 
жирных сливок

Топленого молока,
молочное, с нотой 

жирных сливок
1,0

Классический 
вкус и аромат 

топленого
молока
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Ароматизаторы «топленое молоко» DEL’AR  
для мороженого

Ароматизаторы «топленое молоко» DEL’AR  
для молочных продуктов

наименование Аромат основной вкус послевкусие
оптимальная 

дозировка,
кг/т

особенности

Ароматизатор 
пищевой

«Молоко топленое
11.01.270»  
DEL’AR®

Молочный, топленого
молока, с легким

карамельным 
оттенком

Топленого 
молока,
сладкий, 

молочный

Долгое, сладкое,
кондитерское, 

молочное
0,8

Нет жирности  
в профиле,

сладкая нота 
усилена

Ароматизатор 
пищевой

«Молоко топленое
11.02.271 K3»  
DEL’AR®

Карамельный, 
молочный

Сладкого, 
жирного

топленого 
молока

Долгое,  
с выраженной
жирной нотой

0,6
Вкус печенья 
 с топленым

молоком

Ароматизатор 
пищевой

«Молоко топленое
11.02.271 K1»  
DEL’AR®

Молочный, топленого
молока, с легким

карамельным 
оттенком

Сливочные 
ноты, сладкий,

оттенок печенья

Карамельное,  
с легкой

жирной нотой
0,4

Акцент  
на долгое
молочное 

послевкусие

Ароматизатор 
пищевой

«Молоко топленое
11.01.272 М»  
DEL’AR®

Топленого молока, 
нежный

Молочный, 
сливочный

Легкое, молочное,
топленого молока 0,6

Максимально 
снижены

кондитерские 
ноты, при этом 

сохранен
профиль топле-

ного молока

наименование Аромат основной 
вкус послевкусие оптимально для

оптимальная 
дозировка,

кг/т
особенности

Ароматизатор 
пищевой

«Молоко топленое
11.01.272 М»  
DEL’AR®

Ряженки,
с оттенками

жирности

Топленого 
молока,
усилены 

сладкие ноты
и ноты молока 

(томления,
ряженки)

Топленого 
молока

Кисломолочные 
продукты 0,3-0,5

Максимально 
снижены

кондитерские 
ноты для того, 

чтобы
ароматизатор 

подходил
в несладкие 

молочные
продукты

Творожные сыры, 
плавленые сыры,  
творожные пасты,
сырные продукты

0,6-0,8


